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演 目 名 種別 実施月 内　　　　容 実演時間 体験時間 定員 体験費用 備　　　　考

菓
子
の
店

水羊
よう

羹
かん 予約

体験
◎

６月 職人の指導による本格的
な水羊羹作りです。５個
持ち帰れます。

－ ２時間
10：00～12：00
13：30～15：30

各回
10人

900円 申込期間：※消印有効
３月14日～６月２日
申込者多数の場合は抽選とします。
往復はがきに⑥希望日を記入すること。
対象：中学生以上。
その他：エプロン・三角巾・マスク・容器
持参。
体験日：６月21・22日

いもようかん 予約
体験
◎

10月 職人の指導により本格的
ないもようかんを作りま
す。持ち帰れます。

－ ２時間
10：00～12：00
13：30～15：30

10人 900円 申込期間：※消印有効
９月２日～22日
申込者多数の場合は抽選とします。
対象：中学生以上。
その他：エプロン・タオル・三角巾・マ
スク・容器持参。
体験日：10月13日

昔ながらの
カステラ焼き

実演
予約
体験
◎

11月 銅製の型に生地を流し、
炭火で昔ながらのカステ
ラを１本焼き上げます。
持ち帰れます。

11月19・20日
11：00～11：30
14：00～14：30

11月21～24日
１時間15分
９：45～11：00
11：15～12：30
14：00～15：15

各回
２人

500円 申込期間：※消印有効
９月２日～10月28日
申込者多数の場合は抽選とします。
往復はがきに⑥希望日を記入すること。
対象：小学５年生以上。
小学生は引率者の補助が必要。
その他：エプロン・タオル・三角巾・マ
スク・容器持参。
実演日：11月19・20日
体験日：11月21～24日

菓子の基本
（つぶ餡作り）

予約
体験
◎

12月 和菓子の基本となる餡を
煮ます。また、つぶ餡を
使ったお菓子も作りま
す。持ち帰れます。

－ ５時間
10：00～15：00

12人 1,000円 申込期間：※消印有効
９月２日～11月10日
申込者多数の場合は抽選とします。
往復はがきに⑥希望日を記入すること。
対象：中学生以上。
その他：エプロン・三角巾・マスク・容器
持参。
体験日：12月６・７日

桜
さくら

餅
もち 実演

予約
体験
◎

２月 職人の指導による本格的
な桜餅作りです。５個持
ち帰れます。

10：30～12：00 ２時間
13：30～15：30

12人 1,200円 申込期間：※消印有効
12月２日～２月２日
申込者多数の場合は抽選とします。
往復はがきに⑥希望日を記入すること。
対象：小学３年生以上。
小学生は引率者の補助が必要。
その他：エプロン・三角巾・マスク・容器
持参。
体験および実演日：２月21・22日

牡
ぼ

丹
た

餅
もち 実演

予約
体験
◎

３月 職人の指導による本格的
な牡丹餅作りです。５個
持ち帰れます。

10：30～12：00 ２時間
13：30～15：30

12人 1,200円 申込期間：※消印有効
12月２日～２月９日
申込者多数の場合は抽選とします。
往復はがきに⑥希望日を記入すること。
対象：小学３年生以上。
小学生は引率者の補助が必要。
その他：エプロン・三角巾・マスク・容器
持参。
体験および実演日：３月７・８日

＃

＃

＃

＃

＃

〇演目は中止・変更になる場合があります。　〇お昼を挟んだ体験は昼食をお持ちください。
〇体験者・引率者以外の同伴・入室はできません。 　　　　　　　　　　　　　　　　　　

＃は外部講師による演目です。　★は新規演目です。　◎は予約時に抽選を行います。




