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演 目 名 種別 実施月 内　　　　容 実演時間 体験時間 定員 体験費用 備　　　　考

安
房
の
農
家

農
事
暦

新鮮野菜の
収穫

当日
受付
体験

６月 畑で収穫できる旬の野菜
をもいだり、掘ったりし
ます。展示品として作っ
たものをおわけします。

－ 随時 10分
（受付時間）
13：15～15：15

先着
30人
程度

野菜によっ
て異なる

（現地に表
示）

その他：雨天中止。軍手・持ち帰り用の

袋持参。野菜がなくなり次第終了。学校

等団体の方は体験できません。

体験日：６月14日

※実施日は天候や生育状況等によって日

程を変更する場合があります。

さつまいも
の収穫

当日
受付
体験

10月 さつまいもを１人３株収穫
します。展示品として作っ
たものをおわけします。

－ 随時 10分
（受付時間）
13：15～15：15

先着
50人
程度

400円 その他：軍手・持ち帰り用の袋持参。雨

天中止。さつまいもがなくなり次第終了。

学校等団体の方は体験できません。

体験日：10月25日

※実施日は天候や生育状況等によって日

程を変更する場合があります。

食
品
加
工

普段の食事 展示 ４・１
月

かつての普段の食事で
あった麦御飯と味噌汁、
煮物と漬物を季節感豊か
に再現します。

10：00～16：30 － － － 展示日：４月25・26日、１月16・17日

( ４月25日、１月16日の午後から展示し

ます。)

焼きいも
作り

当日
受付
体験

11月 もみ殻を蒸し焼きにした
くん炭の中にさつまいも
を入れ、焼きいもを作り
ます。

－ 随時 10分
（受付時間）
13：30～15：30

先着
50人
程度

１個
200円

その他：強風・雨天中止。軍手・持ち帰

り用の袋持参。焼きいもがなくなり次第

終了。学校等団体の方は体験できません。

体験日：11月23日

豆腐作り 実演 １月 水に漬けておいた大豆を
どろどろにすりつぶして
ご汁を作り、温めてから
布袋に入れて豆乳を搾
り、にがりを加えて固め
て型に入れて作ります。

13：30～15：00 － － － 実演日：１月30日

〇演目は中止・変更になる場合があります。　〇お昼を挟んだ体験は昼食をお持ちください。
〇体験者・引率者以外の同伴・入室はできません。

＃は外部講師による演目です。　★は新規演目です。　◎は予約時に抽選を行います。




